Montag den 08.08.

Menii :
Hackballchen (Pute) mit Bio-Brokkoli-Sahnesauce, dazu Bio-Penne s
& Krautsalat2 s

Dienstag den 09.08.

Menii :
Vegetarisches Schnitzel mit Tomatenfillung,
dazu Ratatouillegemuise (Zucchini, Paprika, Aubergine) und Bio-Vollkornreis1 23 s
& Bio-Obst der Saison

Mittwoch den 10.08.

Menu :
Spinat-Lasagne (100% Bio) soreescs
& Knabberrohkost Bio und Lobetaler Bio Erdbeer Joghurt

Donnerstag den 11.08.

Menii : ,
Kartoffel-Puffer mit Apfelmus (100 % Bio) =eressex:
& Salat mit Honig-Vinaigrette 2 35,9

Freitag den 12.08.

Menu :
Vegane Mini Frikadellen mit Bio-Kartoffeln und Bio-Krauterquarks
& Obst der Saison
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Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind BIOLOGISCH

in unseren Speisen enthalten: CATERING FUR SCHULEN & KITAS

| mit Farbstoff 7 gewachst

2 mit Konservierungsstoff 8 mit Phosphat Forum Esswirtschaft GmbH Zertifiziert durch DE-OKO-003

3 mit Antioxidationsmittel 9 mit StiBungsmittel Bolschestr. 69A | 12587 Berlin Kontrollnummer: DE-BE-003-62977-H

4 mit Geschmacksverstirker 10 enthilt eine Wir verwenden die ausgewiesenen Zutaten in
5 geschwefelt Phenylalaninquelle Tel.: 030 755419-755 | Fax: 030 755 419-770 Bio-Qualitit und orientieren uns an den

6 geschwirzt I'l mit Milcheiwei3 www.biologisch.catering | info@biologisch.catering Qualititsstandards der DGE.



®
Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind BIOLOGISCH

Montag den 15.08.

Menii :
Eieromelette mit Bio-Rahmspinat, dazu Bio-Salzkartoffeln s
& Tomaten-Gurken-Salat

Dienstag den 16.08.

Menii :
Bio-Tomatensuppe und Bio-Pfannkuchen mit roter Gritze
(Kirschen, Johannisbeeren, Erdbeeren)s
& Obst der Saison

Mittwoch den 17.08.

Menu :
Cevapcici (Rind) mit Tzaziki und Bio-Reis
& Coleslaws

Donnerstag den 18.08.

Menii :
PASTA - Vollkornspaghetti
mit Gemiisebolognese (Tomate, Karotte, Sellerie), dazu Reibekése (100% Bio)s moweise
& Lobetaler Bio Fruchtquark Sauerkirsche

Freitag den 19.08.

Meni :
Geflugelfleischrolle mit dunkler Bratensauce,
dazu Bio-Reis und Karottengemdise 1 s
& Salat mit Himbeer-Vinaigrettedressing
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in unseren Speisen enthalten: CATERING FUR SCHULEN & KITAS

| mit Farbstoff 7 gewachst

2 mit Konservierungsstoff 8 mit Phosphat Forum Esswirtschaft GmbH Zertifiziert durch DE-OKO-003

3 mit Antioxidationsmittel 9 mit StiBungsmittel Bolschestr. 69A | 12587 Berlin Kontrollnummer: DE-BE-003-62977-H

4 mit Geschmacksverstirker 10 enthilt eine

5 geschwefelt
6 geschwirzt

Wir verwenden die ausgewiesenen Zutaten in
Phenylalaninquelle Tel.: 030 755419-755 | Fax: 030 755 419-770 Bio-Qualitit und orientieren uns an den
I mit Milcheiweil www.biologisch.catering | info@biologisch.catering Qualititsstandards der DGE.




Kartoffelgratin mit Karotten (100% Bio)

Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind
in unseren Speisen enthalten:

2 mit Konservierungsstoff
3 mit Antioxidationsmittel
4 mit Geschmacksverstirker

9 mit SiiBungsmittel

Phenylalaninquelle
Il mit MilcheiweiB

Montag den 22.08.
Menii 1:

Menii 2:

Fiir beide Meniis:

Dienstag den 23.08.
Meni 1:
Bio-Mohrencremesuppe

und Apfel-Quark-Auflauf mit Vanillesauces

Menii 2:

mit Reis (100 % Bio)
Fir beide Meniis:

Mittwoch den 24.08.
Menii 1:

Menii 2:

Fir beide Meniis:

Donnerstag den 25.08.
Menii 1:

Soja-Geschnetzeltes mit Champignons, dazu Bio-Kndpfle 1,5 "“ =~

Menii 2:

Kartoffelpliree mit Erbsen-Méhrenrahmgemiise (100%Bio) 3 sioxesiser

Fiir beide Meniis:

Chinakohl-Mais-Salats und Obst der Saison

Freitag den 26.08.
Menii 1:

Menii 2:

Fir beide Meniis:

Knabberrohkost Bio und Bio Schokopudding
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BIOLOGISCH®

CATERING FUR SCHULEN & KITAS

Forum Esswirtschaft GmbH
Bolschestr. 69A | 12587 Berlin

Tel.: 030 755419-755 | Fax: 030 755 419-770
www.biologisch.catering | info@biologisch.catering

BIOWGISCH

Spatzle-Auflauf (Bio-Spatzle) mit Putenschinken und Erbsen
PASTA - Penne mit Tomatensauce, dazu geriebener Kase (100% Bio) siotsiscs

Bio-Obst der Saison und kremiger Karottensalat

Gemusegulasch (Karotten, Brokkoli, Blumenkohl)

Knabberrohkost Bio und Bio-Gurkensalat mit Essig und Ol

Gebackenes Kabeljaufilet mit Dillsauce, dazu Bio-Salzkartoffeln s

Nudelsuppe mit Gemuse (Karotte, Selleriev, Lauch),
dazu Weizenbaguette (100% Bio)3 =oreaex:

Salat mit Joghurtdressing, dazu Bio-Sonnenblumenkerne s und Knabberrohkost

Kalbsgulasch mit Méhrengemise und Bio-Semmelknodel 1, s
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£6 Oko-Verordnung

Zertifiziert durch DE-OKO-003
Kontrollnummer: DE-BE-003-62977-H

Wir verwenden die ausgewiesenen Zutaten in
Bio-Qualitit und orientieren uns an den
Qualititsstandards der DGE.



Montag den 29.08.
Menii 1:
Hahnchenbrustfilet mit dunkler Sauce,
dazu Bio-Erbsengemiise und Bio-Spatzle 1,5

Menii 2:

Gemdusefrikadelle (Karotte, Sellerie, Porree) mit Rahmsauce,

dazu Bio-Dinkelreis 1,3,5.8
Fiir beide Meniis:
Karotten-Apfel-Salat s

Dienstag den 30.08.
Menii 1:

Gebackenes Lachsfilet mit Bio-Zitronenmayonnaise,

dazu Bio-Salzkartoffeln s
Menii 2:

dazu Bio-Salzkartoffeln s
Fiir beide Meniis:

Veganer Backfisch mit Bio-Zitronenmayonnaise, %

Knabberrohkost Bio und Salat mit Honig-Vinaigrette 2,350

Mittwoch den 31.08.
Menii 1:

PASTA - Bio-Bolognese (Rind) mit Bio-Vollkornnudeln und Bio-Reibekases
Meni 2:
Bunte Gemisesuppe (Karotten, Brokkoli, Blumenkohl)
und Vollkornbrot (100% Bio)s soteemex:
Fir beide Menis:
Bio-Salat mit Bio-Joghurtdressing, dazu Bio-Sonnenblumenkerne
und Obst der Saison

YA

®
Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind BIOLOGISCH
in unseren Speisen enthalten: CATERING FUR SCHULEN & KITAS
| mit Farbstoff 7 gewachst
2 mit Konservierungsstoff 8 mit Phosphat Forum Esswirtschaft GmbH
3 mit Antioxidationsmittel 9 mit SiiBungsmittel Bolschestr. 69A | 12587 Berlin
4 mit Geschmacksverstirker 10 enthilt eine
5 geschwefelt Phenylalaninquelle Tel.: 030 755419-755 | Fax: 030 755 419-770

6 geschwirzt

I mit Milcheiweil www.biologisch.catering | info@biologisch.catering

Zertifiziert durch DE-OKO-003
Kontrollnummer: DE-BE-003-62977-H

Wir verwenden die ausgewiesenen Zutaten in
Bio-Qualitit und orientieren uns an den
Qualititsstandards der DGE.




